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CHAQUE ANNEE, LORSQUE NOUS ORGANISONS LE SPECTACLE POUR NOEL
NOUS FAISONS DES CHOCOLATS EN CLASSE POUR LES VENDRE A L'EN-
TRACTE,

PREPARATION

Chague groupe a une responsabilité:
-couper en lamelles des écorces dforange confites
-dénoyauter les dattes '
-découper et préparer des formes dans de la péte d'amande
-casser les plaques de chocolat en petits morceaux
-peser la végétaline, le chocolat, le sucre pour les roses des sables

ROSE DES SABLES

I1 faut: 200g de végétaline, 200g de choceclat, 200g de sucre glace,
un paquet de corn-flakes
Faire fondre le chocolat au bain-marie, puis la végétaline dans le chocolat fondu.
" Ajouter le sucre.
Retirer du feu, puis verser les corn-flakes. Remuer doucement avec une cuiller en
bois.
lFaire des petits tas (roses des sables) sur des feuilles d'aluminium. Faire refrodir.

DATTES

A la place du noyau nous bourrons de la péte d'amande.
Nous la sculptons avec un couteau.

QRANGETTES

.

on trempe les morceaux d'écorces d'orange confites dans le chocolat chaud. Quand ils
sont enrobés on les fait refroidir sur une feuille d‘faluminium.’

PATE D'AMANDE

On trempe les formes en pate d*amande dans le chocolat chaud.
On les retire. '
On place dessus des morceaux de noix ou de noisette.

-Nous n'avons pas encore réussi & préparer des truffes.

Les années passées nous avons présenté nos chocolats sur des plats. Cette année nous
fabriquerons des bonbonniéres.

Pour déguster vous n'avez pas besoin de nos conseils !

QUI PEUT COMMUNIQUER . c »5. crasres s ee vecer

tes d'amuse-gueule, sucrés ou salés, susceptibles d'étre fabriqués par des enfants
pour &tre offerts ou vendus dans le cadre d'une féte de 1'école ? Merci pour tout ce

que vOus enverrez a ce sujet.




