UunN INTERGET INATTEDNDU

Nous avons fait 2n classc de transition un travail sur lcs boissons alcoo-
liques ct la distillation qui a intérossé los enfants. Ccla cst si peu

fréquent que jo souhaitc en fairc part aux camaradcs.

Point dc départ : Doux fillocs proposcnt de fairc unc conférence sur la vignc
¢t le raisin. Ellcs utiliscnt pour cola des livros d'obscrvation du C.B. !
Les voyant faire, jo leur suggérce alors d'obscrver cllcs-mémes la vigne (Il
¥y a cncorc quclques arss dc vigne autour do Vesoul ).

Le jour de la conférence, clles apportent. cn classc : morccaux do ceps,
Sarments, fcuilles, vrilles, grappes. La conférence sc transforme on lcgon
de vocabulairc. Bllos priscntont égalcmeont une cartc de France sur laquelle
ellcs ont colorié los régions dc vignobles.

Tout scmblait torminé gquand un gargon demande : Ist-co qu'on pourrait fairc

du vin ? C'est ici quc comncnce 1'intdrét.

Fabrication du vin s Aprés discussion, un.autrc gargon proposc d'apporter du

raisin (raisin sauvage poussant dans los haics, rcostc d'ancicnncs vignes).

C'cst co qu'il fait lc lcondemain. Nous lc passons au moulin & légumcs,
filtrons et obtcnons un jus quc tout lc mond. golte s "C'ecst sucré".

Chaquc jour, nous rogardons lc demi-litrc dc: jus qui nous rostc. Nous
hunons. La fcrmcntation s'cffectuc.e Jc n'ai pas su mettre cn évidence lo
dégagcenent de CO02. Hous avons sculement renarqué 1a formation de petites
bullos (donc d'un gaz). J'ai dit qu'il s'agissait de CO?2.

Au bout d'unc digainc de jours, lc dégagement ayant ccssé, nous avons goiuté
& nouvcau. Le golt sucré avait disparu : '"On dirait du vin, c'cst pas bon !
En offet, cc n'4tait pas du Tokay ! Mais nous avons pu ocxpliquer alors la

trasfornation du sucre cn alcool au cours d. la fermontation.

Ici, doux confiroences sont intervenucs s
— Fabrication du chaapagnc (& partir de la B.T. N° 200)
— Pabrication de la biere (2 partir dc la B.T. 332).
A un moment, un gargon vcnant dc la camnpagnc a signalé quc son pérc dis-
tillait du vin pour faire dc "la goutto'. Trois éléves sculcmcent étaicnt au

courant. Nous avons nlors prévu un travail sur la distillation.

La distillation : J'ai r3digé 6 fiches d'cxpiricnces, asscz dircctives,

pour cssaycr d'cxpliquer lc phénoménc. Cos fiches ont été. distribudes a
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2emc fiche : Rofais la a8ac oxpsricnce, mais en acttant de 1'cau trés salc
dans 1c ballon.
Quec constatcs—tu ?

3émc fiche ¢ Adaptc 2u ballon un tube en verrc coudé ou on caoutchouc.
@uand 1l'cau bout dans lc ballon, quc vois—tu & la sortic du tube?
Cheorche un moycn pour fairc condensor cette vapcur.

4° fiche : (voir croquis) " .
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Faia le admc montagc que pour la 4° fichc.

Dans 1c¢ ballon, mcts un ou d.ux verrcs de vin.

Fais chauffcr.

Quand tu as obtcnu un pcu de ligquide dans lc tubc & cssais, godte-lo.

Quc constates—tu ? Qu'as-tu obtenu ? Comment ost cc liquide ?

Continuc & faire bouillir ton Vvir.

Apres 5 & LO aminutos, récupérc un pou do liquide dans lc tube & cssalse
Godte-lc & nouvcau. Que constates—-tu ?

Notc tout cc que tu as rcmargué sur ton cahicry essaic d'cuipligucr. Si tu
n'y arrive pas, fais appel au maltre qui t'aidcra.

6&me fiche 3 Avec la fiche 5, nous avons distillé du vin ¢t obtenu de 1'cau
dc vie. Cotte distillation cst utilisée pour cxtrairc l'alcool des fruits
qu'on a laissd feramonter. Pour cela, on utilisc un alambic.

Reproduis sur ton cahicr lec croquis d'un alambic (voir diction. ou cncyclop. )
Quc mct—on dans la cheudidére dec 1'alambic ? Pourquoi ces fruits conticnnent-
ils do 1l'alcool ? Bxpliquc lc fonctionnoment de 1l'alambic. Va voir guelqu'un
gui distillc. Interroge-lc.

Toutes lcs oxpiricncces ont été réalisées par les éldves. J'ai fourni lc

- matiricl. Cela nous apcrmis d'ecxpliquer d'abord : chalcur —~ évaporation

froid ——= cond:nsation
Puis s Commncnt obtcnir de 1l'eau distillée. Son utilisation.

Commnent extraire 1l'alcool contenu dans un mélangc. J'ai dd aider pour
l'cxplication de cette doerniére partice, personnc nc sachant que 1l'alcool bout
& unc tempdraturc plus basse que cclle do 1'cau.

Pour terminer ccs travaux, nous avons cu la chance de¢ pouvoir rondre visite
au grand-pere d'un élevc qui distillait dcs pruncs.

A cc moment, nous avons falt connalssance avec l'alcoométrc. Nous avons pu
l'utiliscr. Nous avons fait decs calculs sur lcs degrés alcooliqucs.

L'cnsemble du travail a permis la réalisation d'un album sur cc gque nous
avons fait ¢t un compte—~rcendu dans 1lc¢ Jjournal sur la visitc au distillatouxr.

Documcntation qui nous a aidés :
Pichos N° 71 ct 72 dec "Cent fichcs—guides de T.S.3E." (0.B.Li)
SeB.To N° 111 qui fournit dc nombrceuscs pistes de travail guc nous n'avons
' pu utiliscr toutes.

Nous toerminorons sur cc sujot par un cnircticn sur l'alcoolisme et nous
recevrons prochaincment en classc un angicn buveur gudri !
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